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C. Contenuti richiesti nell’ambito di fisiologia: 
D'/64),'%*'$$"$)4.%'%14)5<#41#%14),5/'/64),'2%B#,*'11#%&.%#/'#51)5.%'%5.51'/.%&.%*#,14#$$#%#/'#51)1.A
*#2%M4)5&":.#,'%'%<'4*':.#,'%&'$$(.,9#4/):.#,'%5',5#4.)$'2%=.51'/)%,'40#5#%'%9.5.#$#7.)%&'$$'%*'$$"$'%
'**.1)6.$.2%N.5.#$#7.)%&'$%/"5*#$#%5*-'$'14.*#%'%6)5.%"$14)514"11"4)$.%'%/#$'*#$)4.%&'$$)%*#,14):.#,'%'%)*A
*#<<.)/',1#%'**.1):.#,'A*#,14):.#,'2%N.5.#$#7.)%&'$%*"#4'2%N.5.#$#7.)%&'$$)%4'5<.4):.#,'2%!'7#$):.#,'%
#4/#,)$'8%J','4)$.1I%5"$$'%7-.),&#$'%',&#*4.,'2%L)1"4)%*-./.*)%&'7$.%#4/#,.%'%/'**),.5/.%&.%4'7#$)A
:.#,'%&'.%$.0'$$.%#4/#,)$.2%
G5'/<.#%&#/),&)8%
La comunicazione nervosa rispetto alla comunicazione ormonale è:  
a) Più veloce ma con effetto poco duraturo.  
6@ O.P%$',1)%/)%*#,%'99'11#%<.P%&"4)1"4#2%
*@ O.P%$',1)%/)%*#,%'99'11#%<#*#%&"4)1"4#2% %
&@ O.P%0'$#*'%/)%*#,%'99'11#%<.P%&"4)1"4#2%

D. Contenuti richiesti nell’ambito di microbiologia: 
J','4)$.1I%5"$$'%.,9':.#,.%/.*4#6.*-'%&)%0.4"5;%6)11'4.;%<4#1#:#.%'%9",7-.2%D.*4#47),.5/.%<4.,*.<)$.%<'4%
$("#/#2% O4.,*.<)$.%/#&)$.1I% &.% 14)5/.55.#,'% &'.%/.*4##47),.5/.2%H55#*.):.#,.% #5<.1'A<)4)55.11)8% *#/A
/',5)$.5/#;%/"1")$.5/#;%<)4)55.1.5/#2%=14"11"4)%'%9",:.#,.%'55',:.)$.%&'$$)%*'$$"$)%6)11'4.*)2%G$'/',1.%
&.%7','1.*)%6)11'4.*);%<$)5/.&.;%QLH2%B4'5*.1);%4'<$.*):.#,'%&'.%6)11'4.2%O4.,*.<.%&.%<)1#7',.*.1I%'%0.4"A
$',:)2%G5'/<.%&.%6)11'4.%&.%.,1'4'55'%/'&.*#2%B#/<#5.:.#,'%'&%)4*-.1'11"4)%&'$$)%<)41.*'$$)%0.4)$'%'%<4.,A
*.<)$.%514)1'7.'%&.%4'<$.*):.#,'2%
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514"11"4)%<4#1'.*);%7$.%)/.,#)*.&.;%.$%$'7)/'%<'<1.&.*.*#2%>%7$"*.&.%5'/<$.*.%'%*#/<$'55.2%D#,#5)**)4.&.;%
&.5)**)4.&.%'%<#$.5)**)4.&.2%>$%7$.*#7',#%'%$()/.&#2%>%14.7$.*'4.&.;%$)%5)<#,.9.*):.#,';%.%$.<.&.%5)<#,.9.*)6.A
$.%'%,#,%5)<#,.9.*)6.$.2%B#/<'1',:'%&.%6)5'%&.%/.*4#6.#$#7.)8%6)11'4.;%0.4"5;%/.*4##47),.5/.%<)1#7',.%'%
<#1',:.)$.%<)1#7',.%)$./',1)4.2%>$%*#,*'11#%&.%/)*4#%'%/.*4#%,"14.',1';%$'%*)$#4.'2%3)%*$)55.9.*):.#,'%'%
<#1'4'%*)$#4.*#%&.%<4#1'.,';%*)46#.&4)1.%'%74)55.2%>$%0)$#4'%6.#$#7.*#%&'$$'%<4#1'.,'2%>%$.<.&.%5)1"4.;%/#,#%
.,5)1"4.%'%<#$.%.,5)1"4.2%J$.%)/.&.%'%$'%9.64'2%>%,"14.',1.%'55',:.)$.%'%$()*+")%*#/'%,"14.',1'2%G5'/<.#%
&#/),&)8%
Il potere calorico dei lipidi è pari a: 
)@ R%SB)$%
6@ T%SB)$%
*@ U;V%SB)$%
d) 9 KCal 
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